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“Le risate sono più belle
nel luogo dove si trova il cibo”

Benvenuti e Bentornati!



L’OLIVA DEL MARE

9

FRIADA    5

NUGGETS DI POLLO 
E PATATINE FRITTE 

Polpose e delicate olive ripiene di pesce
bianco accompagnate dalla nostra
maionese

Le preferite dai bambini, 
i nostri clienti più importanti

Piadina fritta accompagnata 
da salsa guacamole

(5 PZ) 

8(5 PZ) 

GLI SFIZI
da condividere

(o anche no)

MAZZANCOLLE
IN KATAIFI
Croccanti mazzancolle dell’Atlantico
avvolte da pasta kataifi e condite 
con un filo dorato di salsa agrodolce

(4 PZ) 

7

7FALAFEL 
Polpette di ceci dall’esplosivo sapore 
di spezie orientali (aglio, cumino 
e coriandolo) con maionese vegana

(6 PZ) VEGAN

spiedini evergreen   12
Spiedini panati di mazzancolle e calamari
serviti con insalata alla citronette



Baccalà mantecato su crema di zucca, olive taggiasche, olio al cacao e crostini
18

Mazzola arrosto con patate, olive e capperi 
15

 Rombo con patate e carciofi gratinati e fondo bruno
18

Spaghettoni con le vongole
13

Gnocchi, triglie e cavolo nero
14

Sorbetto lime e zenzero
4

Torta di mele
4,5

Cheesecake ai frutti di bosco
6

Torta al cioccolato e caffe
5

COPERTO 1,50 Informazioni su ingredienti e allergeni consultabili al bar

PER CONTINUARE
alla grande



Un prodotto artigianale, lavorato a mano con mattarello secondo l'antica tradizione
rispettando qualità, sapori e genuinità.

LE PIADINE
gourmet

COPERTO 1,50 Informazioni su ingredienti e allergeni consultabili al bar

 D
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Piadina con farina integrale e olio evo

MARZIANA    9

CIAONE            9

CICLONE    9

ESTIVA    8

HEIDI             9  

caponata                   9 

BACCALANTE   14
Baccalà mantecato, pomodori arrosto,
rucola, tapinade di taggiasche
Cocktail suggerito: GIN A MARINA

SPEZIALE   12
Salame di mazzancolle, salsa Thai, 
melanzane, insalata 
Cocktail suggerito: SPUMEGGIANTE

Finocchiona, squacquerone, rucola

Melanzane alla piastra, 
pomodoro, pecorino

Cotto alta qualità, pomodori arrosto,
pecorino

Erbe cotte, mandorle tostate, 
maionese vegana

Mortadella DOP, burrata, 
granella di pistacchi, insalata

Crudo al sale di Cervia, fiordilatte, 
pomodoro fresco, rucola, maionese

VEGAN

VEGETARIAN

AMALFI            13

SUA MAESTÀ LA SARDINA  10
Sardoncini panati, fiordilatte, 
insalata, salsa agrodolce 
Cocktail suggerito: ZENZERIN

Tonno affumicato, burrata, pomodoro, 
insalata, riduzione di balsamico 
Cocktail suggerito: 4 U

Dagli ingredienti di terra
e dall’orto puoi comporre
la piadina come vuoi tu!
A partire da 7€

Fai tu

BRANZITA             13
Branzino marinato alla Tequila,
guacamole, insalata, filo di peperoncino
Cocktail suggerito: PARADISE CITY



LE INSALATE
per stare leggeri

I BURGER
gourmet

CHEESE BURGER    13 

 12,50 

Pane bianco artigianale, carne marchigiana 180 gr,
cheddar, pomodoro, insalata, maionese e ketchup

Serviti con contorno di patate al forno
(variazione patatine fritte +1 €)

COPERTO 1,50 Informazioni su ingredienti e allergeni consultabili al bar

Contornino?

Patate al forno    5 POMODORI ARROSTo    5

PATATE FRITTE    4,50 ERBE DI CAMPO    5

FRESCA    13 
Insalata, rucola, filetti di sgombro, carote,
burrata, pendolini, granella di pistacchi

MISTA     6 
Insalata, rucola, radicchio, sedano, 
carote, pomodori

DELIZIA    13 
Insalata, salamino di mazzancolle, pendolini,
basilico, radicchio, mandorle, la nostra tzatziki



Per tutti i cocktail classici 
chiedi pure al personale di sala!

Tutti gli altri li facciamo 7/10

SPUMEGGIANTE    9
Tipologia: Americano | gradazione media

FRONTE MARE STYLE    8,50
Tipologia: Tiki | gradazione medio alta

GIN A MARINA    8,50
Tipologia: Gin Fizz | gradazione medio bassa

RESTA CON THE    9
Tipologia: Lo Zio Sam | gradazione media

4U    8
Tipologia: Long Island | gradazione alta

KISS ME LICIA    9
Tipologia: Lo Zio Sam | gradazione media

Scegli tra le cartoline uno dei cocktail ispirato
alla città di Pesaro. Il tuo prossimo drink preferito
potrebbe essere lì!

Si dice in Messico: “si todo va mal Mezcal, 
si todo va bien tambien”. Come dire... 
un cocktail per tutte le situazioni.

PARADISE CITY    10
Tipologia: Lo Zio Sam | gradazione alta 

Tequila, mezcal al cedro, yerba mate 
e lemon verbena, lime, spuma alla guava
e grani del paradiso

“Giuro solennemente di non avere 
buone intenzioni”.

amortentia    10
Tipologia: Lo Zio Sam | gradazione bassa 

Rosolio alle rose, liquore al cirmolo, rabarbaro,
cordiale alla menta piperita e frutti di bosco,
essenza di torta alla melassa

Update del classico americano arricchito da
una bionda e fruttata spuma. Se non lo avete
mai provato, non perdete tempo.

Vermouth rosso, bitter mediterraneo, 
spuma d'arancia

Per quelli che...vogliono vivere così con il sole
in fronte e felici cantano d'amor per te!

Rum arrangé homemade ananas e vaniglia,
cordiale timo e miele, arancia

Fresco e dissetante.

Beda Gin, liquore ai fiori di sambuco,
lime, the verde, soda al pompelmo rosa

Speziato ed estivo.

ZENZERIN    8,50
Tipologia: Moscow | gradazione alta

Beda Gin, cordiale al cetriolo 
e zenzero, sake allo yuzu

Un cocktail perfetto per l'estate, mare, 
sole in faccia e sbaaaam!

Amaro mix, liquore di the nero al limone, chinotto

Cocktail categorico per gli amanti
del Long Island.

Rum, gin, vodka, passoa, 
tè verde, lime, passion fruit

Un’oasi di sapori dal profumo tropicale.

SABBIA D ORO    10

‘

Tipologia: Lo Zio Sam | gradazione medio alta

Rum mix, dry curaçao, 
mango allo zafferano, lime

Un sorso di passione, un tocco di dolcezza,
un bacio di lampone.

Beda Gin, Eve, cordiale lampone 
e basilico, lime, aria al lampone

COCKTAIL
i nostri Prova anche i nuovi

Cocktail Cultura 2024



Distillato analcolico, tonica Bitter analcolico, chinotto, scorza di limone

Zenzero, sciroppo d’agave, lime, 
soda al pompelmo rosa

Preparato da noi e disponibile nei gusti:
Limone / Limone e zenzero / Pesca / 
Pesca e sambuco / Verde

Preparata da noi e disponibile in due versioni:
Limonata / Limonata al cetriolo

Tè al karkadè, sciroppo al lampone 
e passion fruit, lime

VERMOUTH
e bitter

Scegli quello che preferisci
per il tuo americano (9€)

FREE GIN TONIC    8

SUNRISE    7

TÈ FREDDO    4

L’AMERICANO QUELLO FINTO    8

TWILIGHT    7

LIMONATA    5

Con scorza d’arancia e china, amarognolo gradevole
cocchi chinato

Con bacche di ginepro selvatico raccolto a mano
nelle montagne piemontesi, complesso

del professore

Moscato d’Asti e zucchero caramellato, con spezie
provenienti da tutto il mondo, dolce ma non stucchevole

martelletti

Note prettamente amare mescolate 
ad altre prettamente dolci

bitter fred jerbis

Fresco con note intense, amaricanti e avvolgenti
bitter fusetti

MOCKTAIL
e analcolici

A base di vino Friulano. All’olfatto deciso, 
con sentori agrumati e persistente al palato

GREGORI - ANIMO ITALIANO



I NOSTRI GIN
Con tonica mediterranea o Indian

Porta il vero gusto
pesarese a casa tua
Chiedi info in cassa!

BEDA GIN   8
Il nostro gin! Fresco, profumato, floreale. 
Il London Dry del Fronte Mare, prodotto 
e distillato a Pesaro 

GINARTE   11
Asciutto, floreale, balsamico

Italiani

Dal mondo

Dal Regno Unito

MALFI ROSA   10
Dolce, agrumato, morbido

AGRICOLO GADAN   12
Fresco, floreale, profumato

SABATINI LONDON DRY   11
Morbido, vellutato, agrumato

CITADELLE   10
Francia. Fine, speziato, elegante

mARE   10
Spagna. Intenso, speziato, fresco

NORDÈS   11
Spagna. Floreale, morbido, leggero

ETSU   12
Giappone. Equilibrato, fresco, di carattere

HENDRICK’S DISTILLED  10
Forte, floreale, delizioso

STAR OF BOMBAY  10
Delicato, fruttato, speziato

BEEFEATER LONDON DRY  8
Bilanciato, secco, erbaceo

TANQUERAY  8
Secco, bilanciato, armonioso

LONDON N°3  12
Piccante, aromatico, avvolgente

Sloe gin   9
Speziato, fruttato, dolce

HENDRICK’S FLORA ADORA  14
Intrigante, profumato, seducente

HENDRICK’S NEPTUNIA  14
Accattivante, rinfrescante, erbaceo

HENDRICK’S GRAN CABARET  14
Floreale, fruttato, esuberante

Hayman's Old tom  9
Morbido, agrumato, terroso



VINI
la carta dei

Bollicine

Vini del territorio

Calice

Calice

Bottiglia

Bottiglia

CHAMPAGNE BRUT MILLÉSIMÉ 2008 
Laurent-Perrier

FRANCIACORTA ROSÈ EXTRA BRUT MILLESIMATO 
Barone Pizzini - Bio e Slow Wine

FRANCIACORTA EXTRA DOCG BRUT "ANIMANTE" 
Barone Pizzini - Bio e Slow Wine

PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOCG BRUT "FAGHER" 
Le Colture

METODO CLASSICO BRUT PINOT NOIR "PIANETA CLASSICO"
Tenuta Carlini - Bio

TRENTO DOC BRUT MILLESIMATO “ANTARES”
Cantina Toblino - Bio

BIANCHELLO SUPERIORE “GUERRIERO DEL MARE”
Azienda Agricola Guerrieri

BIANCHELLO DEL METAURO DOC “LEVANTE” 
Villa Ligi

INCROCIO BRUNI MARCHE BIANCO IGT
Cantina Terra Argillosa

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI SUPERIORE DOC "TRE RIPE"
Pievalta – Bio e Slow Wine

VERDICCHIO DI MATELICA DOC 
Collestefano – Bio

PASSERINA IGT "CAMPO DI MARTE”
De Angelis – Bio
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Vini di altre regioni

GEWURZTRAMINER SUDTIROL DOC ALTO ADIGE
Cantina Toblino – Bio

RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC
Komjanc Nikolaj Simon

MULLER TURGAU
Cantina Toblino

VERMENTINO ROMANGIA IGT “RENOSU”
Dettori

CHABLIS
Domaine Chaude Ecuelle

ALEATICO PERGOLA ROSATO DOC “FIORI”
Villa Ligi

COLLI PESARESI SAN GIOVESE DOC “PONENTE” 
Villa Ligi

COLLI PESARESI FOCARA DOC PINOT NERO 
Tenuta Carlini – Bio
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Calice Bottiglia

e infine

LE BIRRE

BURGERBRAU BADBREWER

DAURA
Senza glutine

MESSINA
Cristalli di Sale

JOLLY POUPEE LUPULUS
Birra chiara 
Piccola 20 CL 3,50
Media 40 CL 5,50

Blanche
Piccola 20 CL 4,50
Media 40 CL 6,50

In bottiglia da 33 CL 5

Birra rossa
Piccola 20 CL 4,50
Media 40 CL 6,50

In bottiglia da 33 CL 4,50



DIGESTIVI
Dai più classici alle chicche

Whisky

Amari Classici  4

CAOL ILA MOCH    9

THE BALVENIE - 12 ANNI    9

Amari Speciali 5

AMARO SIBILLA

EBO LEBO

ARCHIBUGIO 

JEFFERSON AMARO IMPORTANTE

TALISKER - 10 ANNI    8

Rum

DON PAPA    9

brugal 1888    9

BALLY    8

diplomatico    9

NIKKA FROM THE BARREL    10

Grappe 4,50 / 5

BIANCA

BARRICATA

AMARONE

MOSCATO GIALLO



Vi aspettiamo anche a cena!

Condividete sui social tutto quello che vi va!

Instagram: @frontemarepesaro 

Facebook: frontemarepesaro


